


SELBSTBEDIENUNG

SELBSTBEDIENUNG

BIER

Helles -

Augustiner 0,51 4,30
0,331 3,50

WeiRbier

Augustiner 0,51 4,50

Pils 2

Augustiner 0,33 3,50

Natur Radler 2

Schweiger 0,5/ 4,30

alkoholfreies

Helles -

Lammsbrdu 0,33 3,50

alkoholfreies

WeiRbier - 4,50

Gutmann 0,5/

Weinschorle 13

Huubert 0,2751 4,50

Prosecco 13

auf Eis 0,2/ 6,50

Flasche 0,751 21,00

Aperol 1,2,13 7,50

4 spiriTuose FILLER

f

jedcl

Wodka Smirnoff ¢ 00+

Gin Tanqueray
Rum Havanna

Bourbon Bulleit

7,00+
6,00+

7,00+

je 3,50 Euro

SODA

FRITZ-KOLA
(Light) 1,14

MATE 1,14

TONIC 10,14

RED BULL 1
LEMON 10,14
GINGER BEER 10,74

SROTS

Pfefferminz 3,00
Kraduterlikér 18 %

Smirnoff 3,00
Wodka 40%
Tanqueray 3,50
Gin 47%

Bulleit Bourbon 3,50
Whisky 40%

Sambuca Molinari 3,00
Anislikér 40%

Steinbeisser Willi 3,00
Likér 40%

Steinbeisser Haselnuss 3,00
Likor 33%

soOFTDRINKS
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Holunder 7,50 ; ’ /kﬁ)bfelschorleb 033 3.50
. oelkel bio naturtru
WeiBburgunder 13 Rhabarberschorle 3,50
Studior P I Voelkel BioZisch 0,33!
Glas 0,21 o 7,00 | Oranl ensa/ft 3,50
Flasche 0,75 23,00 ! Wollra 0,2
I Kombucha 4,00
Sauvignon Blanc i3 N I YOBOOCH 0,331
o~ Zitronenlimonade 3,50
g Igzénas . S : Voelkel BioZisch 0,33!
; ' Eistee Himbeer-Hibiskus 3,50
Flasche 0,75 21,00 I Voelkel BioZisch 0,331
|
Poias Mate
frlw'?vo = R | Voelkel BioZisch 0,33/ 3,50
a Natura *
. I pezi 1,14
Glas 0,2l 650 Shesi 0331 3,50
Flasche 0,75
21,00 | Fritz-Kola / Kola (zuckerfrei) 7,74 3,50
| Fritz Kola / (zuckerfrei)0,331
Sauvignon 3
T Ginger Beer 10,
Dehesa de Luna S I Sehweppes 07,%/4 3,50
Glas 0,21 8,00 | .
d ! Tonic 10,14
Flasche 0,75 29,00 Schweppes 0,21 =0
B | Bitter Lemon 10,74 3,50
Rosé 13 s I Schweppes 0,21
Studier Fo I Soda Water 3,50
Glas 0,21 7,00 : Schweppes 0,21
Flasche 1/ 29,50 | Re% ?é‘/" 1 3,50
. asser 0,5/ 3,00
medium oder still
* 1. Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt,
6=geschwarzt, 7=mit Phosphat, 8=mit StiRungsmittel, 9=enthalt eine Phenylalainquelle, 10=Chinin, 11=mit Nitritpokelsalz, 12=Tar-

trazin, 13=Sulfite, 14=Sauerungsmittel

2. Allergene: a=glutenhaltiges Getreide, b=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c=Eier und Eierzeugnisse, d=Fisch und
Fischerzeugnisse, e=Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, f=Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, g=Milch und Milcherzeu-
gnisse, h=Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse, i=Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k=Senf und Senferzeugnisse, I=Sesa-
msamen und Sesamerzeugnisse, m=Schwefeldioxid und Sulfite, n=Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o=Weichtiere und Weichtier-
erzeugnisse
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Speisen kdonnen drauf3en an den
Essenstanden direkt gekauft werden.

Liebe Gaste,

da die Essenstande eigenstandige
Unternehmen sind und ihre Kuchen sich aus
platztechnischen Grunden nicht IM SCHIFF
befinden, kdnnen Sie sich draul3en direkt an
den Standen mit Essen versorgen.

Afrikanische Kuche
Vor dem Schiff auf dem Steg

DaVito & Donnerwirt
Hinter dem Schiff im Biergarten
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AFRIKANISCHE ZAUBERKUCHE

Vorspeisen

Samosa - vegan 4€ Fruhlingsrollen 4€
Mit Erbsen, Karotten, Curry und Zwiebel- Mit GemuUse oder Fleisch
Tomatensauce

SiuRkartoffel Pommes 7€
Ramas - gemischter Salat 8€
Mit Avocado, Gurken, Tomaten, geraspelten Maries - Gemisesuppe 7€
Karotten & Oliven Mit 5 exotischen GemUsen

Hauptspeisen

Yassa-Poulet 12€ Mango - vegan 10€

Hahnchen in Zwiebel-Oliven-Senf-Sauce mit
Reis

Mit Kardamom, Nelken & frischem Ingwer - mit
Reis oder Couscous

Thiou 12€ Maffé 12€

Hahnchen mit Gemduse, Tamarinde & Rindfleischeintopf mit Gemuse in Erdnussauce

Tomatensauce - mit Reis oder Couscous und Reis

Thiou - vegan 10€ Maffé - vegan 10€

Mit GemuUse, Tamarinde & Tomatensauce - mit  Gemuse in Erdnussauce - mit Reis oder

Reis oder Couscous Couscous

Spinat 8€ Garnelenspiel 19€

Mit saisonalem Gemuse & Kokosmilch Mit gemischtem Salat und selbstgemachter

Sauce

Mango-Hahnchen 12€

Mit Kardamom, Nelken, Gemuse, Kokosmilch -  Fischteller 21€

mit Reis oder Couscous Mit gemischtem Salat und Zwiebelsauce

Nachspeisen

Kochbanane 4€ Beignets 3€

Chakery - traditionell afrikanisch 5€ Traditionell Afrikanische Krapfen

Mit Naturjoghurt und Getreide Mit Kokosraspeln und Orangenblutwasser
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PIZZERIA DAVITO

Salate und Antipasti

Antipasti Platte kl. 15€, gr. 25€ Tonno Salat 10€
verschiedene Kase und Wurst Aufschnitte und Gemischter Salat mit Thunfisch, Tomaten und
Oliven Zwiebeln

Ziegenkase Salat 12€ Gemischter Salat 8€
Mit Rucola, Ziegenkase, Walnussen und

Blutenhonig

Burrata Salat 12€

Mit Rucola, Tomaten, Burrata

Pizza
Margherita 8€ Burrata 14€
. it fri ,B , Rucol

Funghi 10€ mit frischen Tomaten, Burrata, Rucola

Vegetariana 12€
Diavolo 12€ mit Rucola, Tomaten, Funghi, Artischocken
mit Salame picante Principessa 13€

I d 12 mit Ziegenkase, Walnussen, Blutenhonig

Mozzarella e Pomodoro € und Rucola
anttro Formaggi 12€ Regina 12€
mit Gorgonzola, Scarmoza, Parmesan, mit gekochten Schinken und Funghi
Mozzarella

Tartufo 16€
Parma Rucola 14€ mit frischem Triffel
mit Rucola und Parmaschinken & Parmesan

Pasta
Pomodoro 9€ Arrabiata 9€
mit frischen Tomaten in Tomatensol3e mit mit frischen Tomaten in pikanter
Basilikum Tomatensol3e mit Basilikum
Beilagen

Schokokuchen 5€ Zitronenmandelkuchen 5€
Truffelpommes 7€ Pommes 5€
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DONNERWIRT

MEDITERRANER 10€
VORSPEISETELLER

ROSMARIN-KARTOFFELN 8€
aus der grof3en Gusseisernen mit Dip*

ROSMARIN-KARTOFFELN 10€
mit mediterranem Pfannengemduse und Dip*

GEMUSE CURRY 9€
mit Reis
LINSELDAL o€

mit Reis und Dip*

GEMUSE-CURRY & DAL 10 €
mit Reis und Dip*

MASALA DOSA 10€
sudindischer Reisfladen mit
Kartoffelcurryfullung und Kokos-Mango-
Chutney

HAHNCHENGESCHNETZELTES 10€
Mit Reis und GemuUse in Sahnesol3e

HOTDOG 5€
Mit Ketchup und Mayonnaise oder Dip*

FLEISCH SALAT 7€
Mit Brot
POMMES 5€

Mit Ketchup und Mayonnaise

MUNCHNER SPIESS 8€
Leberkase mit Brezenteig umwickelt

STOCKBROT 5€
Natur oder gelaugt mit Dip*
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ARABISCHE KOFTE 10€

TURLU VEGETARISCH 10€
Saisongemuse in einer hausgemachten
TomatensolRe, serviert mit Reis

TAVUK SOTE 10€
Hahnchenbrustwurfel mit Paprika und
Champignons in Tomatensol3e, serviert mit Reis

ET SOTE 10€
Kalbfleischwurfel mit Paprika und Champignons in
Tomatensol3e, serviert mit Reis

MEDITERRANER
SCHWEINEBRATEN 14€
mit Rosmarinkartoffeln und Pfannengemuse

MEDITERRANER
RINDERBRATEN 14€
mit Rosmarinkartoffeln und Pfannengemuse

SCHNITZEL 10€
Mit Rosmarinkartoffeln und Dip*

PUTENCURRY 10€
Mit Reis

CHILI CON CARNE 8€
mit Stockbrot 10€
MILCHREIS 5€

Mit Mangomark
BAKLAVA 5€
*hausgemachte Dips:

Krauterremoulade, Tzaziki, Tomate & Paprika
oder Hummus
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CREPES UNTERM HECK

SuRe Crépes

Zimt Zucker
Apfelmul

+ Zimt Zucker
+ Banane

Erdbeermarmelade

Pflaumenmuf}
+ Zimt Zucker

Grand Manier flambiert
Eierlikor
Kinderschokolade

Nutella
+ Zimt Zucker

Nutella Banane
+ Kokos
+ Haselnuss

Nutella Erdbeermarmelade

Kase

+ Jalapefios

+ Tomaten

+ Tomaten Jalapefios

Kase Schinken

+ Tomaten

+ Jalapefios

+ Tomaten Jalapefios
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3,50€
4€
4,50€
4,50€
4€

4€
4,50€

6€

5,50€

5,50€

4,50€
5€

5€
5,50€
5,50€

5€

Nutella Eierlikor
+ Haselnuss
+ Kokos

Nutella Grand Manier
+ Haselnuss

Nutella Kinderschokolade
+ weil3e Schokolade

WeilRe Schokolade
+ Zimt Zucker

+ Kokos

+ Haselnuss

WeiRe Schokolade Banane
+ Kokos
+ Haselnuss

WeiRe Schokolade Nutella
+ Kokos
+ Haselnuss

WeiRe Schokolade Eierlikor
+ Kokos
+ Haselnuss

Herzhafte Crépes

5€
5,50€
6€
6,50€

6€
6,50€
6,50€
7€

SELBSTBEDIENUNG

Kase Salami

+ Tomaten

+ Jalapefio

+ Tomaten Jalapefio

6,50€
7€
7€

7€
7,50€

6,50€
7,50€

5,50€
6€
6€
6€

6€
6,50€
6,50€

6,50€
7€
7€

6,50€
7€
7€

6€
6,50€
6,50€
7€

Auf Wunsch mit frisch gemahlenem Pfeffer,

Meersalz, Krautern der Provence oder

getrocknetem Chili.
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